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Wo die Seine ihre Bögen von Paris zum Atlantik schlägt, haben die Menschen seit jeher den Dreh für 

großen Genuss heraus. Weit vorn dabei: Camembert, Cidre und Calvados. Die berühmten drei Cs der 

Normandie sind auch auf Ihrer Reise die perfekte Begleitung. So wie unsere Gast-Sommeliers und zwei 

französischen Winzer. Dazu die Kochkunst von Oliver Edelmann – Santé! 

IHRE INKLUSIV-LEISTUNGEN: 

 Zwei Winzer-Menüs, zubereitet von unserem Genussbotschafter Oliver Edelmann und dem

A-ROSA Team, begleitet von Sommelière Verena Herzog und renommierten französischen

Winzern: Déborah Billard von Domaine Roc de l’Abbaye von der Loire und Valeer Verlinden

von Jean Faux aus dem Bordeaux.

 Ein zubuchbares Crémant-Menü von Oliver Edelmann, zubereitet von unserem Genussbotschafter

Oliver Edelmann und dem A-ROSA Team, begleitet durch Master-Sommelier Hendrik Thoma.

 Cidre-Degustation mit Master-Sommelier Hendrik Thoma.

 Wein-Degustation durch unsere renommierten lokalen Winzer.

 Käse- und Austern-Degustation mit Weinbegleitung durch unsere Sommeliers.

 Weinbegleitung auf der gesamten Reise durch Sommelière Verena Herzog.

HIGHLIGHTS AN BORD



MIT AN BORD: 

Domaine Roc de l‘Abbaye (Loire) 

Das Weingut Roc de l’Abbaye liegt im Zentrum des 

Dorfes Saint-Satur an der Loire und legt den Fokus 

auf den Sauvignon Blanc. Die spezielle 

Bodenformation der Region verleiht den Weinen 

eine untrüglich rauchige Note – die legendäre 

Feuersteinnote.  

Château Jean Faux (Bordeaux) 

Das Château Jean Faux aus der Bordeaux-

Region ist vor allem für den biodynamischen 

An- und Ausbau bekannt, welcher in der Region 

recht selten vorkommt, jedoch immer mehr an 

Bedeutung gewinnt. Es befindet sich in Sainte-

Radegonde, einem magischen, manchmal 

traumhaften Ort, an dem die Landschaft von 

niedrigen Weinstöcken, kleinen Kirchen an den 

Hängen und Schlössern mit einer edlen und 

geisterhaften Aura geprägt ist, die von der 

Vergangenheit, dem Mittelalter und den 

Kaufleuten erzählen. Das Dorf Sainte-

Radegonde an der Rive Droit, nicht weit von 

Saint-Emilion entfernt, ist dank der natürlichen 

Zusammensetzung der kalk- und lehmhaltigen 

Böden und der Nähe der Dordogne ein 

renommierter Standort für die Herstellung 

großer Bordeaux-Weine. 

Master-Sommelier Hendrik Thoma 

Hendriks herausragende Gabe ist gleichsam sein 

Anspruch: Komplexes Weinwissen auf das 

Wesentliche zu reduzieren und es mit provokanter 

Leichtigkeit für jeden verständlich zu machen, der 

für Rebensaft brennt. 

Sommelière Verena Herzog 

Die Weinakademikerin Verena Herzog vermittelt 

ihre Begeisterung für Wein in Workshops und auf 

Events, und sie fasziniert jeden mit ihrer 

lebendigen, unterhaltsamen Art. 

Oliver Edelmann 

Wenn es um Genuss geht, hat Oliver Edelmann 

klar die Nase vorn. Meist hat er sie allerdings in 

der Küche, über seinen famosen Genuss-

Kreationen. Seit 20 Jahren sind sein Gespür für 

Geschmack und der A-ROSA Anspruch an 

ausgezeichnete Kulinarik eine perfekte 

Kombination. 
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