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Lavendel, das Blau des Himmels, das Hellbraun der uralten Städte – die Farben Südfrankreichs haben 

die berühmtesten Maler inspiriert. Und die begnadetsten Winzer, für die das Rot und Weiß im Glas am 

schönsten ist. Gut 3.000 Sonnenstunden im Jahr machen die Weine der Provence und des Burgunds zu 

Sternstunden des Genusses. Manche Weine zählen zu den besten des Landes. Warum das so ist, 

entdecken Sie gemeinsam mit unseren Gast-Sommeliers – untermalt von kulinarischen Überraschungen. 

IHRE INKLUSIV-LEISTUNGEN: 

 Zwei Winzer-Menüs, zubereitet von unserem Genussbotschafter Oliver Edelmann und dem

A-ROSA Team, begleitet durch regionale Winzer und Vorstellung der Weingüter mit einer

Degustation vom Maison Ogier und Cave de Tain

 Barbecue & Wein auf dem Sonnendeck mit Meeresfrüchten (bei trockener Witterung)

 Weinbegleitung durch Sommelière Verena Herzog

 Ausflug zum Maison Ogier in Châteauneuf-du-Pape inkl. Mittagessen und Willkommenswein

 Getränkepaket Plus für noch mehr Auswahl an der Bar

ZUBUCHBARE LEISTUNGEN: 

 Exklusives Champagne-POMMERY-Menü, begleitet durch Sommelière Verena Herzog

 Käse-Degustation mit Weinbegleitung

 Wine & Food Pairing, Empfehlungen für ideale Wein- & Essen-Kombinationen

HIGHLIGHTS AN BORD



MIT AN BORD: 

Weingut Cave de Tain 

Die Cave de Tain liegt im Herzen der nördlichen 

Rhône und zählt zu den renommiertesten 

Winzergenossenschaften der Region. Seit 1933 

vereint sie das Know-how von über 300 Winzern, 

die mit großer Leidenschaft exzellente Weine 

erzeugen. Besonders bekannt ist die Cave für ihre 

charaktervollen Syrah-Weine aus den berühmten 

Appellationen Crozes-Hermitage, Hermitage und 

Saint-Joseph. Nachhaltigkeit, Qualität und Respekt 

vor dem Terroir prägen die Philosophie – für 

authentische Weine mit einzigartigem Rhône-

Charakter. 

Weingut Maison Ogier 

Gegründet im Jahr 1859, befindet sich Maison 

Ogier in Châteauneuf-du-Pape, im Herzen der 

prestigeträchtigsten Appellationen 

Südfrankreichs. Um die feinen Unterschiede der 

Terroirs der AOC zu verstehen, hat Ogier die 

vier Bodentypen der Region (Tonböden, 

Kiesböden, Kalkböden und Sandböden) 

untersucht und seine Vinifikations- und 

Reifungsmethoden entsprechend angepasst. Im 

Zentrum des Dorfes gelegen, beherbergt die 

jahrhundertealte Kellerei über 8.000 hL 

(211.338 Gallonen) in Fässern, Demi-Muids, 

Holzgebinden und Troncoconischen Tanks. 

Dank seines Fachwissens bietet Maison Ogier 

eine Reise ins Herz der Terroirs des Rhônetals, 

von Norden bis Süden, vereint durch den Fluss – 

ein Symbol, das durch den Buchstaben „i“ auf 

den Weinetiketten dargestellt wird und eine 

Verbindung zwischen der sonnenverwöhnten 

Großzügigkeit der Region und der Finesse ihrer 

Weine schafft. 

Sommelière Verena Herzog 

Die Weinakademikerin Verena Herzog vermittelt 

ihre Begeisterung für Wein in Workshops und auf 

Events, und sie fasziniert jeden mit ihrer 

lebendigen, unterhaltsamen Art. 

Oliver Edelmann 

Wenn es um Genuss geht, hat Oliver Edelmann 

klar die Nase vorn. Meist hat er sie allerdings in 

der Küche, über seinen famosen Genuss-

Kreationen. Seit 20 Jahren sind sein Gespür für 

Geschmack und der A-ROSA Anspruch an 

ausgezeichnete Kulinarik eine perfekte 

Kombination. 
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